
4 de Febrero de 2008 
 
 

REUNIÓN DE HOMOLOGACIÓN 
- ACTA - 

 
 
PROCESO:  Servicios para Eventos León, Chinandega y Managua. 
 
PROYECTO:  MCA 
 

 2

 
Preguntas/Observaciones 
 
 

Pregunta/Observación Orientaciones MCA-N 

¿Cómo es la forma de pago de MCA? ¿Cuanto es el tiempo promedio para el pago? 

Los pagos son procesados de forma inmediata, de manera que en cuanto el 
coordinador liquida el evento se procede a pagar a los proveedores. Este 
proceso toma entre 2 y 3 días. 
 

¿En consiste el método de evaluación cumple o no cumple mencionado en el anuncio 
del periódico?  

El sistema consiste en catalogar los requisitos y servicios ofrecidos en la 
cotización contra lo solicitado por Cuenta Reto del Milenio.  

¿Se harán inspecciones in situ a los hoteles? 

No se tienen contempladas inspecciones a los hoteles y locales de eventos, 
debido a que los servicios serán evaluados por trabajadores de CRM, los 
cuales son originarios de León y Chinandega. Sin embargo no se descarta la 
posibilidad de una visita en el caso que esto lo amerite. 

¿Cuántas noches de alojamiento anuales han sido programadas por CRM? 

CRM no realiza una programación anual ya que las noches de alojamiento 
dependen de los eventos y sus posibles asistentes. CRM cuenta con visitas 
trimestrales de sus homólogos y de los miembros de MCC, los cuales 
normalmente requieren de  1 semana de alojamiento. Así también tenemos 
eventos que requieren estadía de los participantes. 
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Pregunta/Observación Orientaciones MCA-N 

¿Cuáles serán las cláusulas de cancelación de los posibles contratos? 

CRM no acostumbra a cancelar eventos a última hora, sin embargo en el caso 
de que así suceda, se negociaran dichas cláusulas para el contrato de tal forma 
que no sean tan rígidas pero siempre con el objetivo de no perjudicar a ambas 
partes. 

¿Se deben incluir en la cotización todos los tipos de menú, de acuerdo a categoría?  
Se les recomienda establecer todo los tipos de servicios, tipos de comida y 
refrigerios que puedan ofrecer, ya sean de la región, comida a la carta o 
comida gourmet. 

 






